Produits Halag

Ne jamais mélanger les produits !

Nettoyants :

e CHP452 : Nettoyant monophase hautement alcalin pour tout le matériel de
brassage ( résidu organique)
Dosage nettoyage CIP 2.0-3.0 % (200-300gr pour 10 litre d’eau) de 65-75°C

@ _ : Nettoyant acide ( résidu minéral (pierre de biére))
Dosage 0.5-2 %

U : Nettoyant alcalin , chlore actif pour bouteilles

Dosage p vaisselle et rec1p1ant 0.2-0.5 % (20-50 gr par 10 litre d’eau) de 50-
65°C.
Dosage pour circuit fermé : 0.5-1.0 % (50-100 gr pour 10 litre d’eau)de 65 a75°C.

ATTENTION : Lire les notices de sécurité. Produits groupe 2 . Lunettes et
gants , Couvert entiérement

Désinfections

e HALADES PE (sans rincage) : Pour tout matériel de brassage
Dilution a froid : De 0,5 -2 %

5 dl pour 100 1t
exp.a0,5% 50 grpour 10 It
5 grpour 11t

Temps de contact : 2-3 min / Temps d’utilisation : 12h



e HALADES 01 (sans rincage) : Pour tout matériel de brassage
Dilution 20 °: De 0,5-1 %
exp. 5-10 gr/kg

e HALADES 194 (avec rincage) : Produit moussant ! Surtout pour bouteille
Dilution a froid : De 0,5 -1 %
5dl pour 100 1t
exp. a 0,5 % 50 gr pour 10 It
5 grpour 1 It
Par trempage ( minimum 20 min. )puis rincage
La dilution peut se préparer en avance ( 3-4 semaines). Idem pour aprés
I’emploi si il n’est pas souillé.

e HALADES ALCO : concentré , en spray , pour toutes petites piéces

Nettoyage complet :

IN CIPA52I( organique)
rincage
2 ﬂ - ( minéral) ou acide phosphorique 70 % ou citrique

rincage
3 DESINFECTION PE

Nettovage normal
GIP452]( organique)
rincage

3 DESINFECTION PE

Désinfections Produits Neutres




